
  

 

vegetarisch      vegan      glutenfrei      laktosefrei  
 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inklusive 7.7 % MWST 

 

HAUSGEMACHTE 
DESSERTSPEZIALITÄTEN 

Warmer Apfelstrudel  14.50 

mit hausgemachter Vanillesauce und Vanilleglace 

Zitrus Tarte  13.50 

mit Rosa Pfefferrahm und Blutorangensauce 

Dunkles Schokoladenmousse 13.50 

mit Cranberry – Orangen – Gewürzmarmelade 

Granolacrumble und Rahm 

Warmes Süsskartoffel - Pistazientörtli    10.50 

mit Kokosglace 

Hausgemachtes Karamellköpfli   10.50 

mit Früchten garniert 

Kaffee «Gourmand» 12.50 

3 kleine Köstlichkeiten mit Kaffee nach Wahl 

 
 

 
Unsere Servicemitarbeitenden geben gerne Auskunft  

zu den Gerichten und Deklarationen. 
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DESSERTWEIN 
IM OFFENAUSSCHANK 

Diese Dessertweine passen wunderbar zu unseren  

hausgemachten Seerose Desserts. 

 

«Château Guiraud», 2009 

1er Cru classé, Sauternes 4 cl 8.50 

 

«São Miguel» Tawny, 2011 4 cl 14.50 

Baumgartner Weinbau Tegerfelden 

edle Weinlikör-Rarität aus 100 % Blauburgunder 
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BELIEBTE COUPES 

Coupe Dänemark 13.80 

Vanilleglace 

mit warmer Schokoladensauce und Rahm 

Bananensplit 14.80 

Vanille- und Schokoladenglace, Banane 

Schokoladensauce und Rahm 

Eiskaffee 13.80 

mit Mokkaglace und Rahm 

Coupe Nesselrode  13.80 

Marronipüree, Meringue, Vanilleglace, 

Rahm und Sauerkirschen 

Vermicelles 13.50 

serviert mit Meringue und Rahm 

Nuss-Caramello Coupe 13.80 

Nuss- und Vanilleglace, mit cremiger Karamellsauce 

Nusskrokant und Rahm 
 

 
Unsere Coupes servieren wir auch gerne in kleineren Portionen.  

Für eine halbe Portion reduzieren wir den Preis um CHF 4 
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FEINE GLACES & SORBETS 

Unsere Glacearomen 

Erdbeere, Schokolade, Haselnuss,  

Vanille, Mokka und Zimt, Caramel 

Unsere Sorbetaromen 

Zitrone, Himbeere und Mango 

 

pro Kugel 4.60 

Rahm dazu 1.80 

 

 

GLUSCHTIGE TORTEN 

Schwarzwäldertorte 6.80 

Treichler’s echte Zuger Kirschtorte 8.80 

Rüblitorte „Seerose“ mit Kokos und Ananas  6.80 

Schokoladen-Trüffeltorte 6.80 

Tageskuchen  6.80 
(Freitag, Samstag und Sonntag ) 

 

 


