im Cocon

Begriissung mit Kaviar & Austern
Blinis | Chili-Sauerrahm | Ona-Kaviar
Frische Austern | Zitronen-Ingwer-Vinaigrette

DRAPPIER Carte d'Or

Amuse-Bouche ,Gruf3 aus der Kiiche”
Portugiesischer Iberico-Rohschinken | Am Tisch geschnitten

Rindstatar | Am Tisch mariniert

Brotvariationen
Maisbrot | Sauerteigbrot

Starters

Avocado-Hummus
Falafel | Korianderol

Gebratener Thunfisch

Mango | Zitronengras Kardamom | Kokos

Reisballchen
Wasabi | Ingwer | Hibiskus

Jakobsmuschel-Carpaccio

Fenchelsalat | Yuzu-Vinaigrette | Chili

Cozy

Kiirbis-Stammsuppe

Ras el Hanout | Ziegenkase-Créme | Salbei

vegetarisch

vegan glutenfrei

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. gesetzlicher MWST.

laktosefrei



Starters

Beef Dumplings
Frihlingszwiebeln | Soja | Knoblauch

Vegi Dumplings
Korianderdl | Zitrus-Mayonnaise

Mains
Triiffelravioli
Champagnerschaum | Frische Triffel

Wagyu-Burger
Avocado | Zwiebeln | Frischkase | Kaviar

Iberico Secreto
Wagyu Ribeye

Saucen:
Thai-Sauce | Chimichurri | Salsa Verde | Triiffel-Mayonnaise

Side Dishes:
Sellerie-Steak mit Barbecue | Faustkartoffeln | Pak Choi

Dessert

Dessertvariation
Finf verschiedene Kostlichkeiten,
inspiriert von unserer Spice Route-Reise

vegetarisch vegan glutenfrei

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. gesetzlicher MWST.

laktosefrei



