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DAS FREMDE IM VERTRAUTEN

Das Fremde im Vertrauten ist unsere Starke. Es ist sowohl in der
Cocon Innenarchitektur als auch im Aufbau der kulinarischen

Kochkunste umgesetzt.

Wir verwohnen Sie hier im Restaurant Cocon mit «SwissThali Lecker-
bissen». Sie bestehen aus einheimischen Produkten, vermdhlt mit der

kulinarischen Vielfalt aus Thailand.

APEROEMPFEHLUNG

Balance Familie Haus-Champagner
Edel, echt, prickelnd und ausgezeichnet

1dl Champagner Drappier, Brut
Champagner Drappler | Brut | 75cl

Cocon Wintercocktail
Bitterorange & Zimt

mit Champagner Drappier

Mit alkoholfreiem Prosecco
Alkoholfreier Wein 1DL

Sparkling Chardonnay 7
Pierre Chavin | Languedoc-Roussillon | FR | 75cl |
Chardonnay

Chardonnay 7
Plerre Chavin | Languedoc-Roussillon | FR | 75cl |
Chardonnay

36 Grad 9
Manufaktur Jorg Geiger | Schwdbischen Alb | D | 75c¢l
Grenache, Apfel, Birne, Johannisbeere, Traube

vegetarisch ¥ vegan V glutenfrei ¥

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 7.7 % MWST.
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AUSERLESENE WEINE ZU DEN MENUS

WEISS 1DL FLASCHE

Gewurztraminer Kittigen 9 60
Wehrli Weinbau | Aargau | CH | 2021
Gewdlrztramine

Sancerre blanc AOC 12.5 81
Domaine Daulny | Loire | FR | 75cl | 2022
Sauvignon blanc

Balance Familie Cuvée weiss 9.5 63

Baumgartner Weinbau | Aargau | CH | 75cl | 2022
Pinot blanc | Traminer | Sauvignon Blanc

Pouilly Fumeé 14.00 92
Chdateau de Tracy | Burgund | FR | 75cl | 2021
Sauvignon blanc

Brauneberger J Riesling 10.50 69
Fritz Haag | Mosel | D | 75cl | 2020

Riesling

ROSE

Mirabeau Pure AOP 1 72

Maison Mirabeau | Provence | FR | 75cl | 2022
Grenache | Syrah |Cinsault

vegetarisch ¥ vegan V glutenfrei ¥ laktosefrei B

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 7.7 % MWST.



\/

ROT 1DL FLASCHE
Sasserei 9.5 62
Cantina Pelossi | Lugano | CH | 75cl | 2022

Merlot

Crognolo 12.50 80

Tenuta Sette Ponti| Toscana | IT| 2018
Sangiovese | Merlot | Cabernet Sauvignon

Rodriguez & Sanzo Whisky Wine 16.5 107

Rodriguez & Sanzo | Castillay Leon | ES | 75cl | 2020
Tempranillo

Big John Cuvée Reserve 10 66

Weingut Scheiblhofer | Burgenland | AT | 75cl | 2020
Zwelgelt | Cabernet Sauvignon | Pinot Noir

Mario 13 86

Vega Clara | Ribera del Duero | ESP | 75¢cl | 2019
Tempranillo | Cabernet | Sauvignon

Balance Cru Bourgeois Gold 12.5 82

Chdéateau Charmail | Haut-Medoc | FR | 75c¢l | 2018
Merlot | Cabernet Sauvignon | Cabernet Franc | Petit Verdot

SUSSWEIN 4CL  FLASCHE

Chateau Guiraud 8.5 78

ler Cru Classé | Sauternes | 375cl | 2009
Semillon | Sauvignon Blanc

vegetarisch ¥ vegan V glutenfrei ¥ laktosefrei B

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 7.7 % MWST.
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COCON SIGNATURE MENU

Pla Saibling Rum Kwan
Gerduchertes Bremgartner Saiblingstatar | Thai Mango - Chilisauce |
Granny Smith Creme | gebeizte rote Zwiebeln | Reis Chips

Sancerre blanc AOC | Domaine Doulny | 2022

Tom Kha Jeh & v v ¥
Kokosnussmilch | Tom Kha Krduter | Chilidl | Koriander | Mischpilze

Gewurztraminer Kittigen | Wehrli Weinbau | 2021

Ente Palo
Entenbrust | Dreierleil Sojasauce | Knoblauch | Shiitake | Dong - Fenchel

Sasserei | Cantina Pelossi | 2022

Pla Seeteufel Rehrucken Daeng

Seeteufel - Rollchen “Nean s Spezial Marinade “
Black Tiger | Kaffirblatter Rehruckenfilet

Grune Thaicurrysauce Moo Daengsauce | Rotkabis
KlUrbispuree | Pattison Gebeiztes Eigelb
Saiblingskavuiar Gebackener schwarzer Reis
Puilly -Fume | Chateau de Tracy 2019 Big John | Weingut Scheiblhofer | 2020

Spezialitdaten von der Jumi Kdserei v
Fruchtebrot | hausgemachte Chutneys

Sao Miguel | «<AargauerPortwein» | Baumgartner Weinbau

Kaffee Khaow Panna Cotta Vv ¥

Panna Cotta Mousse | Weisser Kaffee | Blutoragensorbet
Roselle Gelee

Chateau Guiraud | 1er Cru Classé | 2009

Menu in 5 Gdngen 118 Weinbegleitung 65
Menu in 4 Gdngen 108 Weinbegleitung 50
Menu in 3 Gdngen 96 Weinbegleitung 42
Alkofreie Weinbegeiltung fur 3 Gang 23

Sparkling Chardonnay | Pierre Chavin | Languedoc-Roussillon
Chardonnay Pierre | Chavin | Languedoc-Roussillon

36 Grad | Manufaktur Jorg Geiger | Schwdbischen Alb

vegetarisch ¥ vegan V glutenfrei ¥ laktosefrei B

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 7.7 % MWST.
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COCON WINTERMENU

Sai Krok Isan Knoblauchwurst

Isan Knoblauchwurst | Schweinefleisch | Reis | Glasnudeln | Gurke
gebeizter Ingwer | Palmzucker - Chilisauce

Gewlrztraminer Kittigen | Weinbau Wehrli | 2021

Petersilienwurzel - Zup
Petersiienwurzel | Gemusefond | Winter - Truffel | knusprige Calamari

Brauneberger J Riesling | Fritz Haag | 2020

Jakobsmuschel Panaeng
Glasierte Jakobsmuscheln | Panaengcurry | Ananas Chutney | Schaum

Mirabeau AOP | «Pure Rose » | Maison Mirabeau | 2023

Pla Wels Nung Black Angus Rind Tun
Geddmpftes Welsfilet Hohrucken vom Black Angus
im Bananenblatt Dunkle Thai - Biersauce
Safransauce | KUrbispuree Kalettes | RotkohlpUree
Wurzelgemuse Schwarze Reiskrokette
Pouilly Fume | Chateau de Tracy | 2019 Rodriguez & Sanzo Whisky Wine | 2020

Spezialitdaten von der Jumi Kdserei v
Fruchtebrot | hausgemachte Chutneys

Sao Miguel | «<AargauerPortwein» | Baumgartner Weinbau

Apfel Tod Grob Vv
Knusprige Apfelrolle | Tonkabohensauce | Zimt | Sternanis
Baumnussglace | Matum Tee

Chateau Guiraud | 1er Cru Classé | 2009

Menu in 5 Gdngen 118 Weilnbegleitung in 65
Menu in 4 Gdngen 108 Welinbegleitung in 50
Menu in 3 Gdngen 96 Weinbegleitung in 42
Alkofreie Weinbegeiltung fur 3 Gange 23

Sparkling Chardonnay | Pierre Chavin | Languedoc-Roussillon
Chardonnay Pierre | Chavin | Languedoc-Roussillon

36 Grad | Manufaktur Jorg Geiger | Schwdbischen Alb

vegetarisch ¥ vegan V glutenfrei ¥ laktosefrei B

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 7.7 % MWST.
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COCON VEGANES MENU

Randen - Carpaccio ¢ v &
Randen - Carpaccio | Reisessig | Peperoncini | Vegane Fetapraline
Erdnusse

Sancerre blanc AOC | Domaine Doulny | 2022

Tom Kha Jeh & v v ¥
Kokosnussmilch | Tom Kha Krduter | Chiliol | Koriander | Mischpilze

Gewurztraminer Kuttigen | Weinbau Wehrli | 2021

Blumenkohl - Susskartoffel - Therin o v 8 %
Vegane Blumenkohl - Susskartoffel - Terrine | Topinabur Ragout |
Chips

Balance Familie Cuvée weiss | Baumgartner Weinbau | 2022

Planted Gai v v &
Kurbiskern - Spdtzli | Thai Gemusefond | Sautiertes Wintergemuse

Pouilly Fume | Chateau de Tracy | 2019

Sojabohnen Baitey ¥ v & %
Sojabohnen Vermicelles | Vegane Meringues | Kiwi Sorbet

Chateau Guiraud | 1er Cru Classé | 2009

Menu in 5 Gdngen 94 Welinbegleitung 65
Menu in 4 Gdnge 86 Weinbegleitung 50
Menu in 3 Gdngen 78 Weinbegleitung 42
Alkofreie Weinbegeiltung fur 3 Gange 23

Sparkling Chardonnay | Pierre Chavin | Languedoc-Roussillon
Chardonnay Pierre | Chavin | Languedoc-Roussillon

36 Grad | Manufaktur Jorg Geiger | Schwdbischen Alb

vegetarisch ¥ vegan V glutenfrei ¥ laktosefrei B

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 7.7 % MWST.



vegetarisch ¥
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Unsere Seruicemitarbeitenden geben gerne Auskunft zu den Gerichten

und Deklarationen.

HERKUNFT UNSERER PRODUKTE

Obst / Gemuse

Kdse / Milchprodukte

Fleisch / Wurstwaren

Fisch / Raucherwaren

Brot

Kalb

Reh

Ente

Schwein

Rind

Poulet

Wels

Lachs

Saibling
Seeteufel
Jakobsmuschel
Black Tiger Crevette

vegan V

Mundo AG Rothenburg
Keller Fruchte & Gemuse Sins
George Welss Lebensmittel

Jumi Emmental

Metzgerel Rebstock von Seengen
Metzgerei Ulmann Zetzwil

Mérat AG Rothenburg

Bianchi AG

Laibag Meisterschwanden
Sportfischuerein Hallwilersee
Bianchi AG

Ruckli Backerei Sarmenstorf

Schweiz
Schweiz / EU
Frankreich
Schweiz
Schweiz
Schweiz, Alpstein
Schweiz
Schweiz
Schweiz

Island

Japan / Canada
Vietnam

glutenfrei ¥ laktosefrei B

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 7.7 % MWST.



