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ROYAL-THAI MENU

(ab 2 Personen)

Vorspeisenplatte

Satay Royal - marinierte Spiesse vom Poulet und Rind,

Poh Pia Jeh - hausgemachte Fruhlingsrollen gefullt mit Gemuse, Pilzen und Glasnudeln,
Tod Man Gai Kaupood - Pouletkichlein mit rotem Curry, Kaffir-Limettenblattern und Mais,
Gung hom sabai - Riesencrevetten mariniert und im Knusperteig gebacken,

serviert mit hausgemachter Erdnusssauce, Sweet-Chili-Sauce und

Vinaigrette aus Reisessig mit Gurke und Peperoni

Tom Yam Pla »

Wolfsbarsch in einem Sud aus
Zitronengras, Chili, Pilze, Kaffir,
Fruhlingszwiebel, Koriander,
Limette und Galgant

Pla Gung »

Crevettensalat mit Zitronengras, oder
Chili, Frihlingszwiebel,

Limette und Pfefferminz

Gaeng Luang Gai »
Gelbes Curry mit Poulet, Kurkuma, Koriander,
Knoblauch, Schalotten, Kaffir, Kreuzkimmel und Kokosnussmilch

Pad King Nuea »
Gebratenes Rindfleisch mit Knoblauch, Zwiebel, Chili,
Ingwer, Austernsauce und Sojasauce und Krautersaitlingen

Priaw Wan Pla
Wolfsbarsch mit Sweet and Sour Sauce, Peperoni,
Gurke, Ananas und Zwiebeln

ab 3 Gasten zusatzlich mit

Pad Pak Ruamit

Saisonales thailandisches Gemiise
in einer leichten Sojasauce aus dem Wok

Gluay Buad Chee
Bananendessert in slsser Kokosmilch

MenU komplett pro Person CHF 94
Menu ohne Salat oder Suppe pro Person CHF 85

Mdgen Sie es scharfer? Auf Anfrage verleihen wir lhrem Gericht gerne die original thaildndische Schérfe.
Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF] und inklusive 8.1 % MWST
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ROYAL-THAI JEH MENU

(vegetarisch, ab 2 Personen)

Vorspeisenplatte

Kratong Thong Jeh - Gefullte Korbchen mit Shiitake Pilzen und Gemise

Tung Thong Jeh - Gebackene Gemuse-Dumplings

Poh Pia Jeh - Hausgemachte Frihlingsrollen gefillt mit Gemuse, Pilzen und Glasnudeln
Tao Huu - Frittierter Tofu

Serviert mit hausgemachter Erdnusssauce, Sweet-Chili-Sauce und

Vinaigrette aus Reisessig mit Gurke und Peperoni

Tom Jued Pak
GemUsesuppe mit Tofu,
Koriander, Frihlingszwiebel, Chinakohl, Karotten, Koriander

Knoblauch und Chili und Frihlingszwiebeln

Yam Pak Boong Tod Gob »
Salat aus frittiertem Wasserspinat mit oder

Pad See Ew Sen Mee
Gebratene Reisnudeln mit Thaibrokkoli und Ei an einer Sojasauce

Pad Cha Hed Ruam » »
Knusprige Pilze an einer Sojasauce mit jungen Pfefferkornern, Zwiebeln, Chili
Krachay, Babymais und Thaibasilikum

Gaeng Luang Kua Saparot »
Gelbes Curry mit Gemise mit Ananas

ab 3 Gasten zusatzlich mit

Pad Pak Ruamit
Saisonales thailandisches Gemuse
in einer leichten Sojasauce aus dem Wok

Khao Niew Mua Mamuang
Klebereis mit frischer Mango, Mangosorbet und Kokossauce

MenU komplett pro Person CHF 84
Meni ohne Salat oder Suppe pro Person CHF 76

Mdgen Sie es scharfer? Auf Anfrage verleihen wir lhrem Gericht gerne die original thaildndische Schérfe.
Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF] und inklusive 8.1 % MWST
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WAHLEN SIE AUS UNSEREN MENUS

VORSPEISEN

29 Pla Gung »
Crevettensalat mit Zitronengras, Chili, Frihlingszwiebel, Limette und Pfefferminz

24 Yam Pak Boong Tod Gob »)
Salat aus frittiertem Wasserspinat mit Koriander, Frihlingszwiebel,
Knoblauch und Chili

SUPPE

40 Tom Yam Pla »
Wolfsbarsch in einem Sud aus Zitronengras, Chili, Pilze, Kaffir, Frihlingszwiebel,
Koriander, Limette und Galgant

42 Tom Jued Pak @ (vegetarisch]
Gemusesuppe mit Tofu, Chinakohl, Karotten, Koriander und Frihlingszwiebeln

VEGETARISCHE GERICHTE

43 Gaeng Luang Kua Saparot »
Gelbes Curry mit Gemise mit Ananas

44 Pad Cha Hed Ruam » »
Gebratene Pilze an einer Sojasauce mit jungen Pfefferkornern, Zwiebeln, Chili
Krachay, Babymais und Thaibasilikum

45 Pad See Ew Sen Mee
Gebratene Reisnudeln mit Thaibrokkoli und Ei an einer Sojasauce

FLEISCHGERICHTE

46 Pad King Nuea »
Gebratenes Rindfleisch mit Knoblauch, Zwiebel, Chili,

Ingwer, Austernsauce und Sojasauce und Krautersaitlingen

47 Gaeng Luang Gai »
Gelbes Curry mit Poulet, Kurkuma, Koriander,
Knoblauch, Schalotten, Kaffir, Kreuzkimmel und Kokosnussmilch

FISCHGERICHTE

48 Priaw Wan Pla
Wolfsbarsch mit Sweet and Sour Sauce, Peperoni,
Gurke, Ananas und Zwiebeln

Mdgen Sie es scharfer? Auf Anfrage verleihen wir lhrem Gericht gerne die original thaildndische Schérfe.
Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inklusive 8.1 % MWST
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