
BEACH
RESTAURANT 
SPEISEN &
GETRÄNKE

HOPFEN & MALZ
Frisch vom Fass - Spezialbier Badener Gold
Stange hell 	 30 cl 	�  5.6
Stange Panaché 	 30 cl 	�  5.6
Kübel 	 50 cl 	�  6.9
Kübel Panaché 	 50 cl 	�  6.9

Flaschenbier
Müller Bräu (alkoholfrei)	 33 cl 	�  6
Erdinger Weissbier 	 50 cl 	�  9.5 
Erdinger Weissbier (alkoholfrei) 	 50 cl 	�  9.5

KAFFEE & TEE
Kaffee 
Kaffee Crème | Espresso | Kaffee Hag | Schale � 5.2 
Doppelter Espresso � 6.8 
Cappuccino � 6.4 
Latte Macchiato � 7 
Kaffee Luz 37.5 Vol.-% 	 3 cl � 7.3

Milch 
Kalte oder dampf erhitzte Ovomaltine oder Schokolade 		�   5.6

Tee 
Pfefferminz | Sommerbeeren | Rooibos Vanille 	 	�  5.6 
Verveine | Asia Superior Grüntee | Schwarztee

MINERALWASSER &  
SÜSSGETRÄNKE
Flaschen 
Henniez grün | Henniez blau 	 50 cl 	�  7.4
Sinalco Cola | Sinalco Cola Zero 	 30 cl 	�  5.9
Rivella rot | Rivella blau 	 33 cl 	�  5.9
Elmer Citro	 33 cl 	�  5.9
Ramseier Apfelschorle	 33 cl 	�  5.9
Suure Most mit oder ohne Alkohol	 49 cl 	�  7.7
Thomas Henry Tonic | Bitter Lemon	 20 cl 	�  5.9

Offenausschank 
Seerosenwasser* (ohne Kohlensäure)	 30 cl 	�  3.3 
	 50 cl 	�  4.4

* Jeweils ein Anteil von CHF 0.50 wird an die Stiftung Theodora (Artisten für Kinder im Spital) gespendet.

SÜSSE GLACETRÄUME
Coupe Seerose� 15 
Vanille- | Mokka- | Karamellglace | Baileys | Rahm 

Coupe Brestenberg � 15	
Kokosnuss- | Schokoladen- | Stracciatellaglace  
Bananenscheiben | Rahm

Coupe Dänemark� 15
Vanilleglace | Schokoladensauce | Rahm

Coupe Romanoff (saisonal) � 16
Vanilleglace | frische Erdbeeren | Rahm

Coupe Caramello � 15
Vanille- | Haselnussglace | cremige Karamellsauce  
Nusskrokant | Rahm

Coupe Hallwilersee� 15
Fruchtsalat | Aprikosen- | Himbeersorbet | Rahm

Bananensplit� 15
Vanille- | Schokoladenglace | Banane  
Schokoladensauce | Rahm

Gerne servieren wir Ihnen die «SÜSSEN GLACETRÄUME»  
auch als eine halbe Portion – Reduktion CHF 3

GLACE 
PUR
pro Kugel 	 4.6 
mit Rahm � + 2
mit Schokoladensauce	 + 2.5 
 
Rahmglace	
Erdbeer | Kokosnuss  
Karamell | Schokolade,  
Stracciatella | Vanille | Mokka 
Haselnuss

Sorbet	
Himbeer | Aprikose | Zitrone

EISKAFFEE & FRAPPÉS
Eiskaffee «Seerose» �
Gerührter Eiskaffee mit Rahm	 14 
mit Kirsch (Eau de vie)	 16 
halbe Portion Eiskaffee «Seerose»	 9 
halbe Portion mit Kirsch (Eau de vie) 	 11

Frappés � 11 
Erdbeer | Kokosnuss | Karamell | Schokolade,  
Stracciatella | Vanille | Mokka | Haselnuss

 vegetarisch 
 vegan 

  glutenfrei 
  laktosefrei 
  halbe Portion

Unsere Preise sind in Schweizer 
Franken (CHF) inkl. gesetzlicher 
MwSt.

Unsere Servicemitarbeitenden 
geben gerne Auskunft zu den 
Gerichten und Deklarationen.

HAUSGEMACHTE 
DESSERTS 
Cremeschnitte «Seerose»� 9.5 
Vanillecreme | Himbeer-Konfitüre | Blätterteig 
 
Lava-Schoggi-Küchlein lauwarm serviert� 14.5 
Vanilleglace | Rahm �

Apfelkuchen� 13.5 
Vanilleglace �

Zuger Kirschtorte� 7.5 
 
Erdbeer-Himbeer-Joghurt-Schnitte� 7.8 



Innehalten. Eintauchen. Durchatmen. Auftanken.
Zusammenkommen. Einkehren.
Sechs Orte der Besinnung und Inspiration,  
der Begegnung, des Aufbruchs und der Wiederkehr.  
Hotellerie und Gastronomie sind einzigartige
Sinneswelten. Sphären von Genuss bis Wellness
in Design und unvergleichbarem Ambiente.
Der Mensch im Zentrum, der Gast im Dialog.
Service als Leistung. Verbindlichkeit und Qualität  
ist unser Versprechen. Gastlichkeit und Herzlichkeit  
wird zum Erlebnis.

Willkommen in den lebendigen Orten der
Balance Familie – das Gute leben.

LEICHT & VITAL
Saisonaler bunter Blattsalat  � 12 
French-Dressing

Gemischter Salatteller  	 16 
Blatt- | gemischte Salate�

Burrata  � 24.5
auf Tomaten | Pesto | Parmesan-Crumble	 

Seerose Bowl	 24� 
Avocado | Mango | Wassermelone | Feta | rote Zwiebeln
Minze | Salat | saisonales Dressing

APÉRO KLASSIKER
Apéro-Plättli Seerose� 27 
Regionaler Käse- | Wurstspezialitäten 
eingelegtes Gemüse | rote Zwiebeln

AUS DEM SEE 
Fischknusperli «Seerose» 	�  37
Gebackene Felchenfiletstückli | Tartarsauce «Seerose»�     30 
Pommes Frites 

Gebratenes Zanderfilet 	�  41 
Salzkartoffel | Blattspinat | Zitrone | Salsa Verde

Hallwilersee Sommerteller	�  38
Gebackene Felchenfilets | hausgemachter Bierteig�     31 
verschiedene Salate | Tartarsauce «Seerose»

Eglifilets in hausgemachtem Bierteig	�  42 
Salzkartoffel | Blattspinat | Zitrone | Tartarsauce «Seerose»

KALTE KLASSIKER
Rindfleischtatar «Seerose» rassig mariniert	�  39.5
Würzige Curry-Zucchetti | Toast�     26.5 
 
Caesar Salad� 31 
Pouletbruststreifen | Speck | Römersalat  
Brotcroûtons | Parmesan

Wurst-Käse-Salat garniert � 26
Cervelat | Greyerzer | Gewürzgurken | Zwiebeln 
verschiedene Salate | Ei 
Pommes Frites� + 7.5

FITNESSTELLER 
Blatt- und gemischte Salate mit Salatdressing* nach Wahl

Schweinssteak  	�  33 
Kräuterbutter

Gebratenes Zanderfilet  	�  40 
Tartarsauce «Seerose» | Zitrone

Fischknusperli vom Felchen	�  37 
Tartarsauce «Seerose»

Saftige Maispoularde	�  32 
Kräuterbutter

* Hausgemachte Dressings   
French, Balsamico, Saison-Dressing 

Portion Pommes Frites �  12 
als Beilage	 7.5

BURGER & WRAPS
«Seerose» Burger � 34
Rindfleischburger | Brioche-Bun | BBQ-Sauce | Speck  
karamellisierte Zwiebeln | Coleslaw | Pommes Frites

Süsskartoffel Burger� 31
Brioche-Bun | gegrilltes Gemüse | BBQ-Sauce | Pommes Frites

Wrap mit gegrilltem Gemüse�  27 
Salat | Tomaten | Sour Cream | Kräuter  
Pommes Frites

Wrap mit Pouletbruststreifen �  31 
Salat | Tomaten | Sour Cream | Kräuter  
Pommes Frites

WARME KLASSIKER
Schnitzel Wiener Art� 34
Paniertes Schweineschnitzel, Pommes Frites und Preiselbeeren�  

Elsässer Flammkuchen 	 15 
Speck | Zwiebeln | Crème Fraîche

Vegetarischer Flammkuchen	 14 
Tomate | Rucola | Feta

 vegetarisch 
 vegan 

  glutenfrei 
  laktosefrei 
  halbe Portion

Unsere Preise sind in Schweizer Franken (CHF) inkl. gesetzlicher MwSt.

Unsere Servicemitarbeitenden geben gerne Auskunft zu den Gerichten  
und Deklarationen.


